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Estamos vivendo os momentos de 
redenção, esperados principalmente 
por aqueles que, por muitos meses, se 
sacrifi caram produzindo leite. São pro-
dutores que, mesmo com difi culdades, 
conseguiram fazer a reserva de alimen-
to para o rebanho e vão sentir, agora, o 
seu trabalho recompensado. 

A falta de leite que prevíamos che-
gou. Hoje, estamos simplesmente re-
forçando aquilo que já havíamos dito 
há alguns meses. Em meados do ano, 
no auge do período da seca, teríamos a 
maior escassez de produção de leite que 
o país já viveu, pelas altas constantes 
nos custos em geral, mas principalmente 
pelo agravamento da elevação extrema 
dos preços dos combustíveis, que puxou 
acentuadamente os custos de produção. 

Com o desânimo e a consequente de-
sistência de muitos pecuaristas de leite, 
além da transição de muitas vacas leitei-
ras para o corte, era inevitável a queda 
na produção e consequente valorização 
brusca do leite. O desejo é de que essa 
fase seja duradoura. O preço do leite 
está subindo e, consequentemente, o 
dos animais acompanha esta alta. Espe-
ramos que o consumidor saiba entender 
o real valor de um produto tão nobre e 
tão difícil de se produzir como o leite.

10º Leilão Cooper
Em pleno período de recuperação 

no setor, realizamos o nosso leilão. Foi 
um momento raro de encontro, troca de 
experiências e excelente oportunidade 
para comercializar os animais. O even-
to movimentou o mercado e mostrou 
que o produtor é forte o bastante para 
aguardar o seu momento de glória.

Após um longo tempo sem condições 
de realizar o pregão, em função da pan-
demia, tivemos a oportunidade de vi-
venciarmos juntos mais esse momento, 
do qual estávamos com muitas saudades. 

Agradecemos a todos que, de alguma 
forma, participaram e ajudaram na rea-
lização de mais esse leilão. Esperamos 
continuar a contar sempre com a cola-
boração de todos os nossos cooperados, 
fornecedores e demais produtores. 

Saudações cooperativistas!

Hora da retomada

DIA A DIAMENSAGEM

OQueijo Minas Frescal Cooper é 
leve, saboroso e combina com o 
café da manhã ou pratos como 

quiche, torta e sufl ês. Para preparar um 
delicioso empadão, receita publicada 
nesta edição (veja na página 10), são 
necessários Leite Cooper Top, Mantei-
ga Extra Cooper, Requeijão Cremoso 
Cooper e Queijo Minas Frescal Cooper. 
De textura macia e produzido em duas 

Tenha calma Rui, é só um 
pequeno corte. Vai dar tudo 
certo, não fi que nervoso.
- Mas doutor, eu não me 
chamo Rui.
- Eu sei, o Rui sou eu.

Durante
a cirurgia:

Leve como ele só!
versões, tradicional ou light, o Queijo 
Minas Frescal, fabricado pela Coope-
rativa, é isento de produtos químicos. 
Procure nos melhores comércios da 
região ou adquira por meio do Servi-
ço Domiciliar Cooper pelo WhatsApp 
(12) 99624-0776, pelo número (12) 
2139 2230 ou ainda cadastrando-se 
no site https://www.cooper.com.br/
servico-domiciliar-cooper/.
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Anuário de leite 2022
AEmbrapa Gado de Leite acaba 

de lançar o Anuário de Leite 
2022. Com 116 páginas, 37 

artigos e diversas análises sobre o 
mercado brasileiro e global, indica-
dores de produção, preços e custos, 
leite nos estados, maiores produto-
res e maiores laticínios e o leite no 
mundo, o material traz como tema 
de capa a pecuária leiteira de pre-
cisão. De acordo com a publicação, 
o uso da tecnologia direciona a to-
mada de decisões, tornando as ope-

rações mais breves e automatizadas. 
O Anuário traz também informações 
sobre emissões de carbono, insumos 
(sêmen, produtos veterinários e ali-
mentação animal), volumosos (no-
vos cultivares de forrageiras para 
pastagens) e conteúdo sobre consu-
mo (geração Z e lácteos preferidos). 
Para acessar o documento, que está 
disponível gratuitamente no site da 
Embrapa Gado de Leite, basta usar o 
link https://bit.ly/3Oxcgoj e fazer o 
download. -  1  -ANUÁRIO LEITE -  1  -ANUÁRIO LEITE

Edição Digital em 
embrapa.br/gado-de-leite

Uma edição com 116 páginas e 37 artigos, com indicadores do atual cenário da pecuária de leite no Brasil e no Exterior  

Para descrever as principais ca-
racterísticas das BRS Capiaçu e 
BRS Kurumi e ainda esclarecer 

as questões a respeito desses cultiva-
res, a Embrapa Gado de Leite e a Em-
brapa Clima Temperado produziram 
o livro BRS Capiaçu e BRS Kurumi: 
cultivo e uso. A publicação, que traz 
perguntas e respostas elaboradas por 
uma equipe multidisciplinar de pes-
quisadores sobre o tema, está dispo-
nível para download gratuito no site 
da instituição, na seção Publicações 
e Bibliotecas. Para localizar o mate-
rial, insira o nome do livro no meca-
nismo de busca.

Livro sobre o Capiaçu e Kurumi

ACooperativa de Laticínios de São José dos Campos 
instalou um sistema de monitoramento eletrônico, 
com uso de alarmes e imagens, na Fábrica de Ra-

ções Cooper. Com isso, uma ampla área está sob vigilân-
cia 24h, desde a portaria de acesso, local das máquinas, 
pátio, etc. Foram colocados sensores, circuito de períme-
tro e câmeras para elevar o nível de segurança na unida-
de. Em caso de uma eventual invasão, o acionamento do 
sistema é instantâneo. 

A Fábrica de Rações 
está mais segura
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Acompanhe a seguir o plantão dos médicos-veterinários para os meses de julho e agosto. As trocas devem ser co-
municadas à Portaria por escrito e com antecedência. Mudanças fi cam a critério dos profi ssionais e a responsabi-
lidade pelo plantão é de quem estiver na escala.

Agosto

Plantonistas Dias

Guilherme 6 e 7

Geraldo 13 e 14

André 20 e 21

Camilla 27 e 28

Julho

Plantonistas Dias

Camilla 2 e 3

André 9 e 10

Robson 16 e 17

Fernando 23 e 24

Mauro 27, 30 e 31

Nome Telefones

Mauro Costa e Silva Junior (12) 99723-0734

Fernando José Peraçoli (12) 99782-3489 
(12) 3653-1550

Geraldo Nogueira Mancilha
(12) 99769-4848 
(12) 99712-6056

André Alexandre Gagliotti (12) 99703-0133

Camilla de Souza Vieira (12) 99796-2728

Robson Nogueira de Oliveira (12) 98237-1231

Guilherme Ribeiro Almeida Machado (12) 99714-0829

Plantão dos médicos-veterinários da Cooper

5 Julho 2022

Projeto de Lei institui Dia 
Nacional do Produtor de Leite
Com o objetivo de valorizar o 

produtor de leite brasileiro e 
incentivar o consumo de lei-

te e seus derivados, o Projeto de Lei 
n.6487/2019 institui 12 de julho 
como o Dia Nacional do Produtor de 
Leite. Em tramitação na Comissão de 
Constituição e Justiça e de Cidadania, 
o PL deve voltar ao Senado Federal, 
que é a casa revisora, até obter sanção 
presidencial. De acordo com o Art. 
3º, a data instituída pela Lei passará 
a constar no calendário ofi cial e se-
gundo o Art. 4º, por ocasião da come-
moração do Dia Nacional do Produtor 
de Leite, os setores público e privado 
promoverão palestras, seminários, en-
tre outros eventos e atividades, com 
vistas a promover o consumo de leite 
e produtos lácteos e debater políticas 
voltadas à cadeia produtiva leiteira e 
à valorização do produtor de leite.  

O Diretor-Presidente da Cooper, 
Benedito Vieira Pereira, aproveita a 
data para reforçar a importância da 
atividade, sobretudo para a população 
brasileira. “Gostaríamos de abraçar 

DIA A DIA

cada um dos pecuaristas e dizer, neste 
momento, que entre todos os produto-
res rurais que existem, consideramos 
o produtor de leite um verdadeiro he-
rói. Para ele não importa se é domin-
go, feriado, noite, dia, se está fazendo 

sol ou chuva, ele está produzindo leite 
e colocando esse alimento nobre na 
mesa de cada um dos consumidores. 
Fica aqui, mais uma vez, a abraço de 
gratidão pelo amor que cultivam por 
tão nobre profi ssão.”

moração do Dia Nacional do Produtor 
de Leite, os setores público e privado 
promoverão palestras, seminários, en-
tre outros eventos e atividades, com 
vistas a promover o consumo de leite 
e produtos lácteos e debater políticas 
voltadas à cadeia produtiva leiteira e 

O Diretor-Presidente da Cooper, 
Benedito Vieira Pereira, aproveita a 
data para reforçar a importância da 
atividade, sobretudo para a população 
brasileira. “Gostaríamos de abraçar 
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A10ª edição do Leilão Cooper foi 
marcada por muitas expectati-
vas. Sem poder ser realizado 

desde o início da pandemia, o comér-
cio de animais voltou a acontecer no 
dia 25 de junho, tradicionalmente na 
Fábrica de Rações da Cooperativa. 
Bastante prestigiado, o evento mos-
trou que não perdeu o posto entre as 
principais ações para o comércio de 
gado leiteiro e de corte, além de im-
plementos agrícolas, na bacia leiteira 
do Vale do Paraíba. 

Os lotes que foram leiloados ti-
veram como principal característica 
animais de alto padrão genético. A 

condução do pregão foi do leiloeiro 
Francisco Sérgio de Carvalho, da Kiko 
Leilões, e o patrocínio do Sistema de 
Crédito Cooperativo – Sicredi – e da 
Ouro Fino Saúde Animal. A realização 
do leilão contou com grande empe-
nho dos funcionários da Cooperativa. 
A organização, como sempre, foi um 
dos destaques e contribuiu enorme-
mente para o sucesso do evento. 

Para a abertura dos trabalhos, o di-
retor-presidente da Cooper, Benedito 
Vieira Pereira, agradeceu o prestígio 
dos participantes e falou como todos 
estavam com saudades de participar 
do leilão, destacou o nível dos animais 

LEILÃO

Pregão, que não acontecia desde 2019, reuniu produtores 
presencialmente e participantes que puderam dar lances a distância

Leilão Cooper de
volta em grande estilo

para comercialização e desejou bons 
negócios a todos, aos presentes e aos 
que estavam participando on-line. Kiko 
parabenizou a Cooper pelo retorno das 
atividades e agradeceu a parceria com 
a Cooperativa de Laticínios de São José 
dos Campos pela grande realização.

Ao fi nal das negociações, Sr. Bene 
agradeceu novamente a participação 
de todos, a equipe responsável pelo 
pregão e elogiou o empenho de todos 
os funcionários para que tudo fosse fei-
to da melhor forma possível. O diretor-
-presidente da Cooper ainda reforçou 
o convite para a próxima edição do 
leilão Cooper a ser realizada em 2023.
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Cooperados

“ “

“

“

Patrocinadores

Parceiros

Muito importante termos a volta do 
Leilão Cooper, ainda mais presencial 
e com transmissão on-line. É uma 
ótima oportunidade de os cooperados 
adquirirem animais para produção e 
de valor genético que agregue ao seu 
plantel. No meu caso, por questão de 
saúde, não pude reencontrar os amigos 
no recinto, mas acompanhei em tempo 
real pela internet. Foi uma transmissão 
muito boa, na qual pude lançar em alguns lotes e acompanhar a 
venda dos animais que enviei ao leilão. Parabéns à Diretoria da 
Cooper pela iniciativa, aos colaboradores da Cooperativa, que não 
mediram esforços para a organização, e ao amigo Kiko que, como 
sempre, conduziu com maestria o leilão.”
Eugênio Deliberato Filho 
Sítio Beira Rio, Mogi das Cruzes

A parceria entre a Cooperativa 
de Laticínios de São José dos 
Campos e o Sistema de Crédito 
Cooperativo – Sicredi – é um 
sucesso. Seguimos o mesmo 
modelo, no qual todos trabalham 
juntos e dividem os resultados que 
são sempre um grande sucesso.” 
Luiz Antonio Silva
Gerente da Agência Sicredi Cooper

Foi um leilão muito bem 
organizado, com lotes 
de excelente qualidade. 
Este foi o primeiro ano 
que participei ativamente 
como cooperada. Muito 
bom ver o recinto cheio 
após a parada em função 
da pandemia.”
Andrea Souto de
Paula Ferreira 
Fazenda Barro Branco,
São José dos Campos

Foi uma satisfação imensa termos 
prestigiado o 10° Leilão da Cooper. 
Somos parceiros de longa data e 
fi camos extremamente realizados 
com o sucesso do evento, que reuniu 
importantes pecuaristas da região.”
Thais Rocha Oliveira
Consultora Comercial
Frederico Alcantara
Consultor Técnico

“Participo desde o primeiro leilão. 
Estamos fi rmes nesta 10ª edição, 
que foi de muita qualidade e 
esteve bastante prestigiada. 
Estava com muitas saudades de 
participar, rever os amigos e 
poder cumprimentar a todos. Foi 
uma ótima oportunidade.” 
Nelson Rubens de Barros
Produtor

“Já faz anos que participo desta 
festa anual da Cooper. O leilão da 
Cooperativa sempre é muito bem 
organizado e é por isso que gostamos 
de participar. Ficamos um tempo sem 
termos essa oportunidade e retornar 
é muito bom.” 
José Ricardo Vilela
Produtor
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Ensinar é um exercício
de imortalidade

Quando nos deparamos com o 
conhecimento, devemos ter 
em mente que ele é universal e 

cada pessoa guarda consigo uma parte 
dele, pois todos nós temos diferentes 
informações e sabemos diversas for-
mas de executar vários procedimen-
tos. Assim, por que não aprendermos 
uns com os outros?

Como dizia aquela velha frase, “Fe-
liz aquele que transfere o que sabe e 
aprende o que ensina”. Ouvir muitas 
vezes é mais importante do que falar, 
já que opiniões e críticas construtivas 
merecem muita atenção. Melhorar 
não depende só de um esforço único, e 
sim de se reinventar com o auxílio de 
cada pessoa que passa pela nossa jor-
nada. Viver é um eterno aprendizado, 
então que saibamos viver e aprender!

Quando ensinamos algo a alguém, 
estamos deixando um pouco de nós 
e, quando aprendemos, levamos um 
pouco de alguém. O conhecimento 
deve ser coletivo e ilimitado, sem-
pre vai existir a chance de aprender 
e melhorar se estivermos dispostos. 
A arte de ensinar não é inerente aos 
professores: todos nós temos algo a 
contribuir que pode fazer a diferença 
e mudar o ponto de vista em relação à 
atividade que exerce ou em qualquer 
área de atuação. O conhecimento e a 
evolução são indispensáveis.

A disseminação do conhecimento é 
de suma importância em nossa cadeia 
leiteira. Se queremos um leite de qua-
lidade, precisamos lembrar que esta-

mos formando pessoas, e ensinar o que 
se deve e o que não se deve fazer para 
obter um leite de qualidade é a base 
de tudo. Seja você funcionário, pro-
dutor ou profi ssional da área, procure 
expandir seu leque de informações e se 
atualize com as diversas pessoas que 
fazem parte do nosso dia a dia. Capa-
cite seu funcionário, seu estagiário, 
capacite-se. Vale lembrar que várias 
vezes nós aprendemos muito com os 
erros, e não somente com os acertos.

Compartilhar um tratamento que 
deu certo, um método novo que melho-
ra a rotina dos animais e dos funcioná-

Dra. Camilla de Souza Vieira

Dividir se resume a somar!

ORIENTAÇÃO TÉCNICA

rios é sempre algo bem-vindo. Não po-
demos economizar em situações como 
essas, pois o conhecimento quando di-
vidido se soma. O ato de ensinar o que 
se sabe é enobrecedor e imortal por-
que, quando nós formos, deixaremos a 
semente do conhecimento em alguém, 
então nunca morreremos de verdade.

Que sejamos incentivadores de pes-
soas, e assim chegaremos a um leite 
com cada vez mais qualidade. Sempre 
que puder, ensine e aprenda algo, di-
vidir se resume a somar, fi que atento, 
produtor! O quadro de profi ssionais 
da Cooper está à sua disposição!
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No Parque
dos Sinos, Status
signifi ca atender bem!
Há cerca de 6 anos, Anderson 

Gonçalo Teixeira e sua esposa 
Élida de Faria Teixeira perce-

beram que o bairro precisava de uma 
padaria. Decidiram então abrir um 
comércio, mas, sem conhecimento no 
setor, foram aprender a arte do ramo 
de panifi cação e foram além para en-
frentar os desafi os.  “Fizemos o prédio 
já apto para padaria e um restauran-
te. São 300 metros de construção que 
depois de pronta nos permitiu iniciar 
um sonho, com fé e coragem e com a 
ajuda de apenas cinco funcionários”, 
conta o proprietário Anderson.

De lá para cá, a Padaria e Restaurante 

Status, situada na avenida Egídio Antô-
nio Coimbra, nº 298, no bairro Parque 
dos Sinos, em Jacareí, só cresceu. “Hoje, 
graças a Deus e muita luta, temos 13 
colaboradores entre padeiro confeitei-
ro, cozinheira, atendentes e auxiliares. 
Não é nada fácil levantar uma padaria 
e restaurante. Dá muito trabalho! Aten-
demos em torno de 400 clientes por dia, 
mas é algo bastante gratifi cante.” 

Entre os destaques da Padaria e 
Restaurante Status, fabricar tudo sem-
pre bem fresquinho e oferecer atendi-
mento rápido ao público são os dife-
renciais do estabelecimento. Além dos 
moradores do bairro Parque dos Sinos 

Padaria e Restaurante Status
Avenida Egídio Antônio Coimbra, 298, Parque dos Sinos –  Jacareí 

:: Funcionamento: de domingo a domingo, das 6h às 20h 
Tel.: (12) 3959 2514 e WhatsApp (12) 98850-697664

REVENDEDOR

e adjacências, os proprietários tam-
bém mantêm convênio com empresas 
para servir café, pães, marmita para o 
almoço, lanches etc.

Segundo Anderson, seus fregueses 
gostam muito dos produtos da Cooper. 
“O leite, principalmente, não pode faltar! 
A Cooper é para nós uma parceira muito 
importante. Além de oferecer vários pro-
dutos de altíssima qualidade, nunca nos 
deixa na mão”, afi rma Anderson.

O local, que tem um amplo estaciona-
mento, tem planos para passar por uma 
ampliação. “No próximo mês inclusive. 
Queremos oferecer um salão para reuni-
ões e palestras”, avisa Anderson.

, Status



ANIVERSARIANTES

Empadão de Queijo
Minas Frescal

COOPERADOS

Julho (2ª quinzena)
Dia 20: Angel Guillem Moliner.
Dia 26: Eugênio Deliberato Filho.
Dia 31: Pedro Agostinho de Oliveira.

Agosto (1ª quinzena)
Dia 1º: Antonio Freitas Carvalho e
Plauto José Ferreira Diniz.
Dia 2: José Afonso Pereira.
Dia 3: João Carlos Alves e Paulo
Roberto Pereira da Silva.
Dia 5: Carlos Intrieri e Laercio de Aquino.
Dia 11: Geraldo José Peretta.
Dia 13: José Benedito dos Santos.
Dia 15: João Andrade Silva.

FUNCIONÁRIOS
Julho (2ª quinzena)
Dia 16: David Lino Nunes.
Dia 19: André Luis Rodrigues
dos Santos Bizarria.
Dia 21: João Batista Claudino de Medeiros.
Dia 22: Lucas Bartolomeu dos Santos.
Dia 24: Francisco Carlos Campos e
Paulo Cesar Carriel Alves.
Dia 28: Manoel Santos de Oliveira.
Dia 31: Helio Augusto Braga.

Agosto (1ª quinzena)
Dia 4: Bruno Ryan Costa Magalhães, Eric de 
Oliveira Costa e Luis Paulo de Sousa Vitorio.
Dia 9: Paulo Rodolfo do Carmo.
Dia 10: José Adilson Lopes Valério.
Dia 12: Diego Santana dos Reis e
Luiz Inocêncio Vaz.
Dia 13: Maria da Conceição de Oliveira Silva
e Rodrigo Pimenta da Silva Antunes.
Dia 14: Daniela Graciane Tavares e 
Fernando Alvarenga.
Dia 15: Everton Willian Medeiros.

RECEITA
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INGREDIENTES
• 2 xícaras de farinha de trigo
• 100 g de Manteiga Extra Cooper (gelada)
• 1 ovo inteiro mais 1 gema
• 3 colheres (sopa) de Leite Cooper Top
• Sal a gosto
• Gema para pincelar

RECHEIO
• 500 g de Queijo Minas Frescal Cooper
(retirar todo o líquido)
• 2 ovos inteiros
• 200 ml de Leite Cooper Top
• 2 colheres (sopa) de Requeijão Cremoso Cooper 
• Sal a gosto

MODO DE PREPARO
MASSA
1. Misture a farinha de trigo e a manteiga até formar uma 
espécie de farofa. Acrescente os demais ingredientes e amasse 
até obter uma massa uniforme. Envolva a massa em plástico 
fi lme e deixe descansar na geladeira por 30 minutos.
2. Abra metade da massa e forre uma assadeira ou refratário 
médio. Fica mais fácil abrir a massa se a
envolver em um saco plástico (tipo saco de arroz).
Reserve a outra metade para cobrir o empadão.

RECHEIO
1. Bata todos os ingredientes no liquidifi cador até fi car 
homogêneo. A consistência ideal do recheio é cremosa.
2. Recheie o empadão e em seguida cubra com a massa que 
restou. Pincele o empadão com a gema.
3. Preaqueça o forno por 10 minutos. Asse a 180°C por 20 
minutos ou até que esteja dourado.



Ranking do produtor
BALDE CHEIO

Cooperativa de Laticínios de São José dos Campos

1º Airton Marson Junior - Caçapava 107.933

2º Hissashi Takehara - Jacareí 106.455

3º Rodrigo Afonso Rossi - Caçapava 98.406

4º Benedito Vieira Pereira - São José dos Campos 62.147

5º Luiz Alberto Duarte Loureiro - Taubaté 56.740

6º Igor Alferd Tschizik - Paraibuna 35.827

7º Claudio Muller - São José dos Campos 31.816

8º Alexandre Racz - Caçapava 30.284

9º Eugenio Deliberato Filho - Mogi das Cruzes 26.731

10º José Rubens Alves - São José dos Campos 20.480

11º Augusto Marques de Magalhães - Caçapava 18.716

12º Maria Tereza Corra - São José dos Campos 18.311

13º Cicero de Toledo Piza Filho - Paraibuna 17.728

14º Adilerso Fonseca Miranda - Caçapava 15.535

15º Clayton Moreno Morais - São José dos Campos 15.358

16º João Batista de Oliveira - Paraibuna 15.126

17º Mauricio Neves de Oliveira - Paraibuna 14.997

18º Rafael Eveton dos Santos Intrieri - Jambeiro 14.223

19º José Afonso Pereira - Jacareí 13.519

20º Andrea Souto de Paula Ferreira - São José dos Campos 13.383

21º Geraldo José Peretta - Caçapava 12.420

22º Benedito Manoel da Silveira - Jacareí 12.299

23º Elisabeth Armbrust Mascarenhas - São José dos Campos 12.281

24º Orlando Feirabend - Monteiro Lobato 11.708

25º Antonio Carlos Nahime - Caçapava 10.607

26º Alvimar Campos de Paula - Caçapava 10.576

27º Gustavo Henrique Mendes Mota - Paraibuna 9.965

28º José Carlos Garcia - Jambeiro 8.879

29º Antonio Otavio de Faria e outro - Natividade da Serra 8.813

30º José Benedito dos Santos - Paraibuna 8.721

Produtor
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JUNHO 2022

11 Julho 2022
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